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Enne vurritamist

* \Vurritamiseks tuleb valida karjed, kus mesi
on kindlasti ktips st. karjed on kaanetatud
vahemalt 2/3 ulatuses

* 100% kaanetatud karje puhul el pruugi olla
mee niiskus sobiv. Niiskuse kontrollimiseks
kasuta refraktomeetrit.



» Klipses mees on korgem ensuumide,
aminohapete jne tase.

Aminohappe proliini sisalduse jargi voib

avastada valmimata voOi voltsitud mett.

Saksamaal loetakse alla 180m%/kg proliini
tasemega mett valmimata meeks.

Aeg |Ja temperatuur vahendab oluliselt proliini
hulka mees.
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Vurritamine
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Mee kaitlemine peale vurritamist

* Mee soelumine — roostevabast metallist vOI
toiduplastist soelad — silm 0,2 mm

* Meedirektiivi jargi el tohi peale mehaanilise
puru mitte midagi muud eraldada
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Mee selitamine




Soovitus



Mee ladustamine
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Mee ladustamine




Mee sulatamine




Mee sulatamine

%//ympkapist_vﬁi

~ ruumist mesi
~ sulatajasse

Sulatajas toimub
mee sulatamine
vedelaks 45 °C
juures

Jargneb kiire
jJahutamine




Mee sulatamine

* Mee sulatamisel tuleb jalgida temperatuuri ja
ajafaktorit st. mee sulatamiseks tuleb valida
selline temperatuur, mille juures mesi sulab
voimalikult kiiresti, mille jarel tuleb mesi kiirelt

maha jahutada
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Meevaht




NEEINESANES

* Kreemja mee valmistamiseks mesi peale
sulatamist maha jahutada

*\/OIb lisada juuretist st peeneteralist mett

» Kasutatakse spetsiaalset meesegajat — 2-3
pooret minutis. Mee temp 13 — 15 °C

» Valksemad kogused trelli otsa kinnitatud
spiraalse segajaga. Ohumullid!
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Mee pakendamine

%/ Pakendamisel

erinevad voimalused

 Pakendamiseks e - 5
klaasist ja

toiduplastist -
valmistatud p—

pakketaara




Mee pakendamine







Kokkuvote



